
 

 

 

 

 

l y a bien longtemps, des hommes ont sculpté pierre à pierre de superbes 

terrasses exposées plein sud dans les schistes éblouissants. C’est sur ces sols 

qu’est nait le vignoble du Château Chênaie, bénéficiant de la douceur du 

climat méditerranéen.  

L’encépagement est très varié, avec des vignes allant de 35 à 85 ans.  

Les vendanges sont manuelles et les raisins, cueillis à maturité optimale sont triés 

et égrappés. 

Le Château historique, datant du 12ème siècle, était au moyen-âge un poste de 

surveillance pour le passage de la montagne à la plaine Méditerranéenne. 

Le savoir-faire à la vigne se retrouve sublimé par les vinifications de la famille 

Chabbert. Les schistes donnent de grands vins, puissants et élégants, et apportent 

naturellement fraîcheur et minéralité à des vins "solaires", aux tannins 

étonnamment fins, veloutés et soyeux dès leur jeunesse. 

 

 

Assemblage: Grenache, Syrah, Mourvèdre 

Degré: 13% Vol. 

 

Vinification: 

Travail du sol avec enfouissement de l’herbe pendant le cycle végétatif de la 

vigne.  

Vendanges manuelles avec tri et égrappage. 

Rendement moyen de 30 Hl/Ha. 

Vinification traditionnelle. Durée de cuvaison de 30 jours.  

Elevage douze mois en barriques dont 20% neuves. 

 

Notes de dégustation:  

Très belle robe pourpre.  

Le nez est toasté, poivré.  

La bouche offre des arômes de cassis frais. Les tanins sont denses, mais soyeux. 
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AOP FAUGERES – Château Chênaie 

"Les Douves"  (rouge) 
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